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PROTAGONISTI

Zoe Parisi

iamo a meta degli anni
Ottanta, un momento
mollo parlicolare per il
vino italiano. E il 1986,
per lesallezza, I'anno in
cui si verifica lo scanda-
lo del vino al metanolo.
Riparte da qui la grande
corsa del vino del Belpa
ese e, proprio in gquesto
dclicato periodo storico,
Gianni Tessari, insieme
al fratcllo Amedco, pren-
de in mano le redini dell'azienda di famiglia,
situata a Monteforte d'Alpone (Vr), e le da il
nome di Ca’ Rugate. | due fratelli si occu-
pano degli aspetti produttivi e puntano su-
bito sul vino Soave e sulla gualita assoluta,
senza lasciare spazio ai compromessi: una

scelta azzeccata, dal momento che in quel
periodo tutte le parte si spalancano di fronte
a prodolli di alla qualila. | vini dei Tessari si
impongono in Ifalia ¢ sui mercati internazio-
nali e iniziano a inanellare premi e riconosci-
menti di ogni tipo, tra cui, per ben 14 volte,
i Tre Bicchieri, massimo riconoscimento per
la guida vini del Gambero Rosso. Nei primi
anni 2000 la produzione Tessari si allarga alla
Valpolicella: Gianni inizia a confrantarsi con le
variela a bacca rossa di Amarone, Ripasso
¢ Valpolicella ¢ con la teenica dellappassi-
menlo, aggiungendo successi a successi. Nel
2013 la svolta: lasciata Iimpresa di famiglia,
acquisisce la geslione della sociela agricola
Marcato di Ronca (Vr), azienda di riferimen-
lo della denominazione Lessini Durello, con
importanti referenze anche tra | Soave ¢, por
i vini rossi, con la DOC Colli Berici.

LO SCULTORE
DEL VINO

QUELLO DI GIANNI TESSARI E UN NOME NOTO NEL MONDO
ENOLOGICO VENETO: FIN DAGLI ANNI OTTANTA HA FIRMATO
VINI DI SUCCESSO, PRIMA NELLIMPRESA DI FAMIGLIA POl
PER LA MARCATO VINI DI RONCA (VR), SEMPRE NELLA
FERMA CONVINZIONE CHE 'ASCOLTARE IL TERROIR" E
INTUIRNE LE POTENZIALITA FOSSE LARMA VINCENTE PER
DARE ESPRESSIONE ENOLOGICA AD OGNI TERRITORIO.

QOggi Gianni Tessari, divenuto uno dei nomi
pitt importanti del vino veronese, gestisce
lazienda insierne alla moglie Anna Maria,
con laiuto estemporaneo delle figlie Valeria
e Alice.

Quanda nasce la sua passione per il mondo
vitivinicolo?

So10 nato e cresciuto a Monteforte d’Alpone,
non a caso il Comunc italiano con la maggiore
densila di vili.

La mia famiglia, come tante, possedeva alcuni
cttari di vigneto ¢ gia da giovanissimo davo una
mano lra i filari. C slalo nalurale quindi, per rme,
iscrivermi all'Istitutc Agrario e, dopo il diplorma,
dedicarmi a lermpo pieno all'azienda agricola,
per imparare sul campo cid che nessuUna scuc-
la pud insegnare fino in fondo. La mia prima
bottiglia risale al 1982.
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Quali sono i suoi punti di forza e le capacita
che mette in campo per produrre le eccellenze
aziendali?

Benché riservato, posso dire d essere malto
curioso ¢ detcrminato. La gualita piu impor-
tante per un vignaiolo & la capacita di osserva-
zione: deve in qualche modo ascoltare a terra
e comprendere cosa essa puo offrire. Nella
terra, infatt, trovamao gia scritto quale sara il
risultato finale del lavoro in vigna e .n cantina.
Spesso, invece, no' tecn ci abbiame la tenden-
za a rincorrere una ricetta perfetta, adatta per
ogni situazione.

wlo cerco il piu possibile di abbandonarc
questo punto di vista e di essere fless bile,
per affrontarc ogni momento con la massima
versatilita; credo che la capacta di applicare
tecnologic od espericnze alle diverse circostan-
e sia la vera chiave di volla nel nostro lavoro.

Qual ¢ la sua filosofia di lavoro?

Mi piace ripetere che il vgnaiolo non & un ar-
fista che dsegna su un foglo banco usando
lempera e pennelli, ma p ullosto uno scullore,
che ha di fronte un blocco d pietra e sa che
denlro a guella pelra ¢e ga un'opera d'arle.
Un'apera che egl deve salo liberare. Lenolo-
go deve saper ascoltare il terroir, riconoscere
i segnali, intuime le potenzialita, ndividuare la
sfrada macstra per darc cspressione cnologica
a un lerritorio. Possiamo cosi dire che il vino &
presente ben prima che la pianta metta radici.
Con le sue conoscenze e | suo ntuilo, | pro-
duttore puo orientare ogni scelta computa in
vigna ¢ n cantina affinch¢ il risultato sia | pit
naturale e congeniale poss bile per | terroir. Il
modaideale d: lavorare, a parcr mio, ¢ prende-
re n-nano la lerra, laslarla, ascollarla e infing
tirare fuori quello che ha dentro.

Il suo & un bagaglio di conoscenze acquisito
lavorando con territori e stili diversitraloro...
Si, prima la zona del Soave, poi la Valpolicella
¢, dal 2013, con l'accusizionc della gestione
della Marcato, ho raccolto la sfida di misurarmi
con il Durello ¢ la sua spumantizzaz onc con
Metado Classico, portando guesto vino verso
nuove vette qualitative, e di esprimere la mia
statura di wne maker attraverso il confronto
con tre terroir tra loro diversi e complementari:
Monti Lessini, Soave e Colli Berici. C sorta cos
unazienda che si & articolata n due marchi:
Marcato, per tutti i vin. spumanti, e Giann

Tessar , impegnata nella produzione d. vini
“ermi. In totalc oggi sono circa b gli cttari ¢
superficie vitata che producono 4.500 cu ntali
di uva, dai quali derivano 400.000 bottiglic
allanno. Tre le localla n cui sono siluali i vi-
gneti, Ronca, Soave ¢ Sarego, su Colli Berici,
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mentre la cantina, dela superficie di 7000
metri quadrati, ¢ unica, a Ronca. Oggi, quin-
di, a mia & un'azienda malto articolata, cor:
vigneti suddivisi in diversi appezzamenti di pic-
cole dimensioni e dislocati su tre aree DOC; ci
troviamo di fronte a varicta ¢ caratteristiche
pedo-climatiche diverse, il che comporta dover
gestire pitl tempi di maturazione, vigoria delle
piante, terreni e sistemi di allevamento, come
guyot, pergola e sylvoz. Il numero di variabili
da tenere sott'occhio € me to ampio € questo
compica la gestione.

Vuole parlarci delle tecniche che adotta in
cantina?

La mia filoscfia mi porta a cercare di utiizzare
tutte le tocniche a mia disposizione, provando
divola in volla ad adallare gli strumenti al
mio cbiettivo enclogico, seguendo sia pratiche
di cantina ortcdosse che inncvative. Nel cor-
so degli anni rilengo di aver sperimentalo e
contribuito a mettere a punto alcune tecniche
specifiche: sonc stato tra i primi ad affinare
una procedura per la fermentazicne sulle buc-
¢e dei vini bianchi ¢ he lavorate sulla doppia
vendenmia ragionala, pralicando il lagic del
tralcio nela fase finale di maturazione, con
parte del grappolo attaccata alla pianta che
cortinuava la sua maturaziore e una se-
conda partc che andava in appassimentc
concentrando i suc tencre zuccherino.
Oggi abbiamo Messo a punto una nuova
teenica, frutto dellincontro tra il territorio
dei Coli Berici e 'esperienza maturata
in Valpolicela. Con questa produciamo
il Due, un mer.ot-cabernet in cul al
termine dela fase fermentativa viene
aggiunta uva fresca per innescare
una seconda fermentazione: una
procedura simile, ma non del tutto
uguae, a quella de. Ripasso, dove
la rifermentazione avviere sulle
bucce del’lAmarone.

Qual & il prodotto di cui va pill
fiero e perché?

Sarebbe scontato rispondere il
nostro Soave Classico Cru Pigno
o il Lessini Durello AR. In realla
io cerco di ripcrre una grande
allenzione sui vini base, ancor
pit che sulle selezicni. | vini top
di gamma, infatti, sono sempre
curati con precisione e, per certi

versi, e facie raggiungere alti iveli quaitativi
con oro. La vera sfida, a mio modo di vedare,
€ sui cosiddetti vini base: riuscire a ottenere
un prodotto di alta qualita, coniugando volumi
produttivi ¢ prezziin grado di sostenere i mer-
cali, & la sfida pit dilficile, che perseguo come
mia ambizione principa e. Nei grandi vini
non dico che questi ivelli poi vengano
di conseguenza, ma sono sicuramente
meno difficoltosi da raggiungare.

Che tipo di criticita ha dovuto affrontare
nel suo lavora?
Nela mia esperienza mi sono accorto
L ce le difficolth emergono soprattutto
quando in ur’azienda si conso ida
" o determinati modi di pensare e
alcunc prassi di lavoro sono rite-
nule inarmovibili. Questo accade
quando ci si considera arrivati e
non si ¢ pit disposti ad aprirsi
al dialogo e al cambiamento:
i vero imite siamo noi stessi.
Oggi, nel ‘azienda alluale, mire-
puto molte fortunato: in quarto
unico responsabile, mi accollo
Lutli gliorierie ho la possibiila di

Il Due, un merlot-cabernet
in cui al termine della fase
fermentativa viene aggiunta
uva fresca per innescare una
seconda fermentazione

lavorare sui prodotti assumendomi i rischi che
valuto opportuni. Non mi pengo pit limiti ¢ so
di poler andare lonlano. Mollo imporlanle
poi ‘affiatamento con tutto i gruppo di avoro:
in una scala da zerc a cento, per me il grup
po di lavoro conta cento. Nessuro puo fare i
vino da solo, serve una squadra preparata e
competente, ctre a chi la motiva, la guida e
la coordina. Esattamente come in un team di
calcio, serve un bucn al enatore, ma anche
un buecn spcgliatoio.

In azienda adottate qualche strategia per ri-
spettare I'ambiente ed essere ecasostenihili?
Si, ma non per ragioni economiche, bensi
unicamente per motivi di salute e rispetto
delambienle. Abbiamo recenlemenle svol-
to una valutazione dellimpatto ambientale
di tutto il processo produttivo con Ambiente
ltaia: & stata calcolata quanta anidride car-
benica e quanta acqua vengono consumate
per ogni bottiglia di vino prodiotta, secondo
la mctodologia LCA (Life Cycle Asscssment),
identificando gli indici del Carbon Footprint
e Water Footprint. Questo ci ha permesso di
va ulare alcune crilicila e di correggere diverse
prassi di lavoro.

Di guali aspetti & bene tener conto per guan-
tificare la qualita di un vino?

Dobbiamo tornare a mettere al centro a piace
volezza e la bevibilitz del prodotto. Credo che
il vino vada giudicato in prino lucgo dala ve-
locila con la quale una bolligia viene svuolala
in tavola, per questo considerc azzeccato i
melro di giudizio messo a punlo dal giornalista
Andreas Mertz, della rivista Merum, secondo
cuila prima bottiglia chc vicne ultimata ¢ qucl-
la corrispondente al vino migliore. Non esiste
un vino di quaita che non possicda queste
due caralleristiche intrinseche: la tradizione,
€ ciog ¢id su cui ¢i basiamo, e l'innovazione,
perché il prodotto pud continuare ad esistere
solo se siamo capaci di innovarlo.

A cosa aspira per il futuro?

Credo, con il mio lavoro, di aver significato
qualcosa per la denominazione Soave. Ora
vorrei contribuire a valorizzare le altre due
denominazioni in cui opero: Lessini Durello
e Colli Berici, due territori con un potenzia
le enorme. Fare quacosa per dare lustro a
questc denominazioni sarcbbe pcr mc una
grande soddisfazione. B
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